












































Cantina
CELLER DE CAPÇANES

MAS DONÍS NEGRE

Vitigni:
30% Garnatxa Negra, 30% Merlot, 20% Syrah,
10% Carinyena, 10% Ull de Llebre

Annata:
2025

Cara�eristiche: 
Il Mas Donís Negre è il volto più immediato e 
fru�ato della cantina. 
Le varietà sono vini�cate insieme con una 
macerazione breve di 6-10 giorni e un a�namento 
di 4 mesi in vasca.
Si presenta rubino medio con ri�essi viole�i; al 
naso ciliegia liquorosa, fru�i rossi e pasticceria 
speziata.
In bocca è di corpo medio, fragrante, con tannini 
morbidi e un �nale rinfrescante. 
Si abbina a carpaccio di manzo, insalate con 
formaggio di capra, verdure e carni alla griglia.

Vitigni: 
95% Garnatxa Blanca, 5% Macabeu

Annata:
2025

Cara�eristiche: 
Il Mas Donís Blanc ca�ura la freschezza solare 
delle alture del Montsant.
Nasce da vigne di 40-50 anni vendemmiate a 
mano a �ne agosto, con fermentazione lenta a 
temperatura controllata.
Si presenta paglierino brillante; al naso aromi 
freschi di erbe aromatiche, agrumi e note tropicali 
di mango e ananas. 
In bocca è vibrante e fresco, con un �nale 
sorprendentemente pieno. Ideale come aperitivo 
e in abbinamento a pia�i leggeri, insalate, pesce e 
mariscate.

MAS DONÍS BLANC



MAS COLLET SELECCIÓ

Vitigni:
40% Garnatxa Negra, 30% Carinyena, 30% 
Cabernet Sauvignon

Annata:
2024

Cara�eristiche: 
Il Mas Collet Selecció è il rosso-bandiera della 
gamma a medio corpo della cantina. 
Le varietà sono vini�cate separatamente con 
macerazioni di 21-35 giorni e a�nate per 9 mesi in 
bo�i di rovere americano e francese.
Al calice si presenta ciliegia intenso con ri�essi
viole�i; al naso ciliegia matura, mirtilli e rovere 
ben integrato.
In bocca è di corpo medio, equilibrato, con tannini 
setosi e �nale lungo. Perfe�o con carni rosse,
agnello, stufati di coniglio e paste con sughi 
cremosi.
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Vitigni: 
50% Macabeu, 25% Xarel·lo, 25% Parellada

Annata:
N/D

Cara�eristiche: 
Spumante elaborato con Metodo Tradizionale 
dalle trevarietà autoctone del Penedès, con 
30-36 mesi di permanenza sui lieviti in bo�iglia.
Giallo paglierino brillante con ri�essi dorati; al 
nasoanice, pesca, albicocca, �ori di melo e
leggere note tostate di mandorla. In bocca fru�a 
bianca, agrumi e tocchi di fru�a secca, con 
acidità vibrante, perlage �ne e �nale lungo. 
O�imo da solo o con tempura di gamberi, tortilla 
di patate, riso�i e paste. (12% vol)

CAVA SENSE CAP 
BRUT RESERVA
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Vitigni: 
100% Garnatxa Negra

Annata:
2024

Cara�eristiche: 
Parte del proge�o Taller de Terroirs, racconta la
Garnatxa nata sul suolo franco-sabbioso del 
panal, dove arena e limo perme�ono alle radici di 
a�ondare in profondità. 
Vini�cazione in acciaio con macerazione di 20 
giorni e breve a�namento in rovere francese.
Rubino di media intensità, al naso fru�i di bosco.
In bocca è ampio e profondo, con fragole, ciliegie 
e lamponi e tannini �ni setosi. 
Perfe�o con taglieri diformaggi, curry delicati, 
verdure al forno, riso�i e paelle.

LA NIT DE LES GARNATXES 
— PANAL (SAND)

LA NIT DE LES GARNATXES 
— LLICORELLA (SLATE)

Vitigni:
100% Garnatxa Negra

Annata:
2024

Cara�eristiche: 
La voce più minerale del proge�o Taller de 
Terroirs: la llicorella è la roccia di scisto che 
imprime al vino un'inconfondibile �rma di pietra. 
Rese bassissime (750-1000 g per ceppo) e 
vini�cazione in acciaio con macerazione di 20 
giorni e breve a�namento in rovere francese.
Ciliegia intenso al colore; al naso cassis, mora e
prugna. 
In bocca fru�i neri, gra�te, cio�oli umidi e
spezie dolci, su tannini maturi e �nale lungo,
balsamico ed erbaceo. La Garnatxa più minerale 
della casa: ideale con entrecôte, tartare di tonno, 
baccalà e riso�o ai funghi.



VERMUT DE CAPÇANES 
(ROSSO)

Vitigni:
Vino base aromatizzato (varietà non dichiarate)
Annata:
N/D

Cara�eristiche: 
Il Vermut classico della cantina nasce da un vino 
base aromatizzato con �ore di sambuco e salvia, 
invecchiato con metodo Solera in bo�i di rovere 
francese per oltre 24 mesi.
Tonalità mogano con ri�essi rubino; al naso 
sambuco, salvia, caramello tostato, erbe di 
montagna, cuoio e fru�i secchi. 
In bocca è generoso e ampio, con una morbida 
dolcezza che bilancia la nota amaricante. 
Idealecon aperitivi — olive, patatine, fru�i secchi 
— ma anche con dessert come cheesecake, 
crema catalana e torroni. (16,5% vol)
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Vitigni: 
Garnatxa Blanca

Annata:
N/D

Cara�eristiche: 
Il Vermut Blanc nasce da un vino base di Garnatxa 
Blanca aromatizzato con �ore di sambuco e 
salvia. 
Si presenta giallo paglia brillante; al naso aromi 
agrumati e delicate note �oreali di sambuco e 
salvia. 
In bocca è fresco, morbido e setoso, con una 
dolcezza che bilancia la leggera nota amaricante 
�nale.
Perfe�o con formaggi delicati, pesci bianchi, 
fru�i di mare e insalate, o come aperitivo con olive 
e fru�i secchi. (15,5% vol)

VERMUT BLANC DE 
CAPÇANES














